
2024
AV

R
IL

M
A

I
JU

IN
JU

IL
L

E
T

A
O

U
T

SE
PT

E
M

B
R

E
O

C
TO

B
R

E
N

O
V.

D
EC

E
M

B
R

E

Journées découverte plantes
com

estibles 
(C

ueillette &
 cuisine)

D
im

 7
C

ham
béry

Sam
edi 13 avril

Y
EN

N
E

Sam
 25 M

ai
Feuilles &

 fleurs
Puygros

Sam
 21 sept. 

Fruits d’autom
ne 

 Y
EN

N
E

D
ate à venir 

Fruits d’A
utom

ne
Puygros

D
em

i-journées
plantes com

estibles &
m

édicinales  14h-18h

M
erc. 10 avril
Puygros

M
erc. 15 m

ai 
 Puygros

M
erc. 19 Juin 
Puygros

M
ercr. 03/07,
Puygros

&
 M

ardi 23 à Ecole

M
ercr.  21 A

out 
Puygros 

D
ate à venir 
Puygros 

D
ate à venir 
Puygros 

D
ate à venir 
Puygros 

D
ate à venir 

C
ham

béry

Form
ation longue

com
estibles

W
E 20-21 avril -

Ecole
W

E 15-16 juin
B

ellecom
be en B

.
Sam

 27 juillet
 Le N

oyer
W

E 7-8 sept
 Ecole

W
E 19-20 oct. 

(Le N
oyer ?)

Form
ation longue

m
édicinales

W
E 6-7 avril 

Ecole
W

E 25-26 m
ai

Ecole
W

E 29-30 juin
Ecole

Sam
edi 28 sept. :

introduction à la
botanique

W
E 5-6  : la détox

Systèm
e respiratoire 

Sorties à la journée,
com

estibles &
 m

édicinales

D
im

. 16 juin
Plantes des alpages

Ecole

M
ardi 23 juillet

Plantes des alpages 
Ecole

Sam
edi 12 oct,

Les arbres,
Ecole 

Yoga, rando et plantes
18-19-20 m

ai 
Ecole

Fam
illes botaniques

13 avril : B
rassicacées

Ecole

C
uisine et santé

Sam
 27, B

auges : 
lacto-ferm

entation des
légum

es

 D
u 26 au 29, D

ullin :
alim

entation saine :
C

om
prendre et se faire

plaisir !

R
dv de l’association

27 : Troc de plantes
à St-B

aldoph
28 : foire bio à

R
einach, 

L
a-M

otte-Servolex

D
u 20 au 24/07, 

à E
cole : 

sem
aine estivale !

L
undi 11 nov :

 A
G

Intervenantes :
Françoise A

R
B

ET
C

écile A
U

B
EL

Sophie D
O

D
ELIN

M
uriel LA

LLEE
Françoise PH

ILID
ET

Solange R
EG

N
A
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D

M
artine VA

LLET
C

hrisitne
B

ELLEV
ILLE

Thém
atiques :

D
écouverte,

com
estibles.

Forrm
ation longue

m
édicinales. C

osm
étiques.

Form
ation longue

com
estibles,

approche sensorielle et
participative.

C
om

estibles et
m

édicinales, approche
sensorielle et participative.

Form
ation longue

m
édicinales. Fam

illes
botaniques.

A
rbres, plantes de

m
ontagne. C

om
estibles

et m
édicinales.

Fam
illes botaniques

Tissages, teintures
végétales.

C
uisine créative : un
repas par saison.

Site internet 
et/ou contact :

Infos sur le site de
C

alenduline
http://

lechaudronm
agique.org/

06.17.76.39.55

w
w

w
.form

ationcuisinebio.
fr

04 79 52 30 91

Infos sur le site de
C

alenduline
06 82 82 11 84

M
artine FA

U
V

ELET : 
04 79 28 06 19

Infos sur le site de
C

alenduline
06 82 37 76 13

Infos sur le site de
C

alenduline
06 50 17 51 93

Infos sur le site de
C

alenduline


